Habilidades Culinarios y
Administracién de Hosteleria

El programa de Habilidades Culinarias y Administracion de Hosteleria es un programa de dos
afos gque se ofrece en las 13 escuelas secundarias de AACPS y prepara a los estudiantes con
las habilidades y conocimientos necesarios para tener éxito en la industria de servicios de

alimentos/hosteleria. Los estudiantes aprenden
sobre saneamiento, seguridad en el lugar de
trabajo, preparacion basica de alimentos y
mucho mas.

La formacion en el puesto de trabajo y en el aula
permite a los estudiantes experimentar todos los
aspectos y la administracion de un
establecimiento de servicios de comida. Los
estudiantes también tienen la oportunidad de
obtener una certificacion ProStart reconocida a
nivel nacional si completan con éxito los
componentes académicos y de experiencia
laboral y pasan el examen final.

En el Campeonato ProStart de Estudiantes de
Maryland 2023 , la Escuela Secundaria
Northeast logro primer lugar en la parte culinaria
de la competencia. Esta competencia llama a los
Los estudiantes de NHS Luke Peebles, Elyce Bonanno, estudiantes para mostrar sus habilidades contra
Jamira Green y su instructora, Star Bey, representaran a otros programas en todo el estado. El equipo
AACPS y Mgryland en el Natio’ngl ProStart Invitational en NHS planeé, cocino, y presenté una comida

Washington, D.C., el proximo mes de mayo. :
ganadora de tres platos a un panel de jueces.

Obtenga mas informacion en https.//www.aacps.org/page/6989



