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Habilidades Culinarias y 
Administración de Hostelería

El programa de Habilidades Culinarias y Administración de Hostelería es un programa de dos
años que se ofrece en las 13 escuelas secundarias de AACPS y prepara a los estudiantes con

las habilidades y conocimientos necesarios para tener éxito en la industria de servicios de 

Los estudiantes de NHS Luke Peebles, Elyce Bonanno,
Jamira Green y su instructora, Star Bey, representarán a
AACPS y Maryland en el National ProStart Invitational en

Washington, D.C., el próximo mes de mayo.

alimentos/hostelería. Los estudiantes aprenden
sobre saneamiento, seguridad en el lugar de
trabajo, preparación básica de alimentos y

mucho más. 
La formación en el puesto de trabajo y en el aula
permite a los estudiantes experimentar todos los

aspectos y la administración de un
establecimiento de servicios de comida. Los
estudiantes también tienen la oportunidad de

obtener una certificación ProStart reconocida a
nivel nacional si completan con éxito los

componentes académicos y de experiencia
laboral y pasan el examen final.

En el Campeonato ProStart de Estudiantes de
Maryland 2023 , la Escuela Secundaria

Northeast logró primer lugar en la parte culinaria
de la competencia. Esta competencia llama a los
estudiantes para mostrar sus habilidades contra

otros programas en todo el estado. El equipo
NHS planeó, cocinó, y presentó una comida

ganadora de tres platos a un panel de jueces. 


